
BEER CrystalDry BEER CrystalDry 

NEU

Der kristallklare Blick auf feinste Speisenkreationen

Essen heisst pure Emotion!

 
Der erste Eindruck eines Restaurants, das Ambiente und der 
freie Blick auf die Präsentation im Buffet sind entscheidend, 
um Gäste zu gewinnen – und sie zum Verweilen einzuladen. 
 
Die Leichtigkeit der Verglasung, kombiniert mit modernster 
Wärmetechnologie, macht die CrystalDry zur Bühne für Ihre ku-
linarischen Kreationen. Sie vereint stilvolles Design, innovative 
Technik und energieeffiziente Funktionalität in einer Vitrine, die 
durch ihre Transparenz und Brillanz begeistert.

Mit der eigens für Beer neu entwickelten Oberhitzentechnolo-
gie sorgt die CrystalDry in Kombination mit der leistungsfähigen 
Unterhitze für gleichmässige Wärme im gesamten GN-Bereich.

Die hochwertige LED-Beleuchtung mit warmem Licht sorgt für 
eine brillante Produktpräsentation – stromsparend, robust und 
designorientiert.

CrystalDry ist dank dem einfachen Bedienkonzept äusserst ein-
fach in der Anwendung.

Ihre Vorteile

	 Kristallklares, schlankes Design
	 Äusserst energieeffiziente Vitrine in bedienter oder selbst-

	 bedienter Ausführung
	 Neueste energieeffiziente Oberhitzentechnologie
	 Schnelle Unterhitze mit konstanter Wärmeverteilung
	 Wanne ist vollisoliert, um Energieressourcen zu schonen
	 Einfaches Bedienkonzept mittels digitaler Steuerung, 

	 welches auf Augenhöhe angebracht ist
	 LED Beleuchtung mit hoher Lichtintensität
	 Werkzeugfreie Glas- und Spiegelmontage zur einfachen

	 Reinigung
	 Tablarglas hochklappbar für einfachste Reinigung
	 Durchgehende Wanne in den Längen GN 2/1 bis GN 4/1 
	 Geräte als Tisch-/ Einbau, Stand und fahrbares Modell 

	 erhältlich 
	 Geringe Einbautiefe
	 Bestückung von vorne und /oder hinten möglich
	 Umrüsten von bedienter auf selbstbediente Vitrine (oder um-

	 gekehrt) auch im Nachhinein möglich
	 2-Klima-Speisenpräsentation, Neutral und Trockenwarm
	 Kein Wasseranschluss erforderlich!

Speisenausgabevitrine mit trockener Hitze zur 
Selbstbedienung oder bedient.



*

info@beergrill.com
www.beergrill.com

Beer Grill AG
Allmendstrasse 7
CH-5612 Villmergen

Tel.	 +41 (0)56 618 78 00
Beer Grill GmbH
Körnerstrasse 14a
D-79539 Lörrach

Tel.	 +49 (0)7161 659 876
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Beer  Grill AG
CH  -  5612  Villmergen
Tel.: +41  /  (0) 56  618  78  00
Fax: +41  /  (0) 56  618  78  49
e-Mail: info@beergrill.com
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Technische Daten

Grösse Abmessungen in mm (B x T ) Spannung Leistung Max. Nennstrom Stecker

GN 2 /1 770 x 650 230 V 1550 W 6.5 A Typ 12 /Schuko

GN 3/1 1110 x 650 230V / 400V 2325 W 10.1A/ 5.6A Typ 15/Schuko

GN 4/1 1450 x 650 230V / 400 V 3125 W 13.5A /7.3A Typ 15/Schuko


