
Missgyoza produziert japanische Gyoza am Ufer des Zürichsees in Rüschlikon. Vom 
Teig bis zur Füllung werden sämtliche Komponenten im eigenen Betrieb entwickelt und 
hergestellt. Wir verwenden ausschliesslich frische, lokale Zutaten sowie traditionell 
natürlich gewonnene Gewürze – ganz ohne Konservierungsstoffe oder künstliche Aromen. 
So bewahren wir den authentischen, reinen Geschmack der Rohstoffe. 

Unsere exklusive Rezeptur sorgt für ein vielschichtiges und tiefes Geschmackserlebnis, 
das Feinschmecker begeistert. Gleichzeitig bietet Missgyoza höchste Flexibilität und lässt 
sich ideal mit individuell kreierten Saucen kombinieren – für vielseitige kulinarische 
Inszenierungen. 

Swiss Made – die exklusive Zutat für Spitzenköche. 

Missgyoza duit des gyoza japonais au bord du lac de Zurich, à Rüschlikon. De la pâte à 
la farce, tous les ingrédients sont développés et fabriqués en interne. Nous sélectionnons 
des produits locaux et frais, associés à des épices issues d’extractions naturelles 
traditionnelles, sans conservateurs ni arômes artificiels. Ainsi, la saveur authentique et pure 
des ingrédients est pleinement préservée. 
Grâce à notre recette exclusive, nous créons une expérience gustative profonde et raffinée 
qui séduit les palais exigeants. Nos gyoza s’adaptent parfaitement aux sauces créées par 
les chefs, offrant une grande liberté culinaire et des expériences gastronomiques variées. 

Swiss Made – l’ingrédient d’exception dédié aux chefs d’excellence. 

Missgyoza crafts authentic Japanese gyoza on the shores of Lake Zurich in Rüschlikon. 
From the dough to the filling, every component is developed and produced in-house. We 
carefully select fresh, local ingredients combined with traditionally extracted natural spices 
– free from preservatives and artificial flavorings – to preserve the pure, natural taste of the 
raw ingredients.

Our exclusive recipe creates a rich, multi-layered flavor profile designed to delight 
discerning palates. Missgyoza also offers exceptional versatility, pairing effortlessly with 
chefs’ own signature sauces to create diverse and refined culinary experiences. 

Swiss Made – the premium ingredient created for fine dining chefs. 


